Anlisslich der offiziellen Mensaer&ffnung nahmen auch Schulleiter Manfred Adam (von rechts), Oberbiirgermeister
Prof. Dr. Joachim Hofmann-Géttig, Schuldezernent Detlef Knopp, Bildungsministerin Doris Ahnen und der ausfiih-

rende Architekt Tom Naujack an der Essensausgabe teil.

FaD; Peres Karges

Mensa 1m Max-von-Laue

offiziell eingeweiht

Schule Einrichtung erfreut sich grofRer Nachfrage - Land an Kosten beteiligt

Von unserem Mitarbeiter
Peter Karges

B Koblenz. Als erstes Gymnasium
in Koblenz hal das Max-von-Laue-
Gymnasium eine eigene Mensa.
Bildungsministerin - Doris  Ahnen
weihte die neuen Raumlichkeiten,
die sich im Erdgeschoss der erst
kiirzlich errichteten Turnhalle be-
finden, am Freitag nun offiziel] ein.
Die Koslen [r die Mensa, die im
Rahmen  des  Konjunkturpro-
gramms [L errichtel wurde und seil
September in Betrieb ist, belauten
sich ani imsgesamt 744 000 Euro.
Den Liwenanteil hiervon trugen
mil 540 000 Buro Bund und Land.
Den Rest dbermahm die Stadt Koh-
lenz, wofiir sie vom Land auch
noch ein zinsloses Darlehen in Hi-
he von 165 000 Euro erhielt,

In der Mensa werden von Maon-
tag bis Donnerstaq zwischen 12,15
und 13.30 Uhr durchschnittlich 125
Gerichle, die die Kiiche der Rhein-
Mosel-Werkstati anliefert, ausge-
geben, Die Mahlzeiten sind vor al-
lem fir die 104 Jungen und Méd-
chen bestimml, die am Max-von-
Lave-Gymnasium im Rahmen der
Hochbegabtenfarderung auch in
der Unter- und Mittelstufe nach-
mittags unterrichtet werden,

Doch die Nachfrage nach einem
Essen in der Mensa scheint die An-
zahl von 125 Gerichien weit zu
Gbersteigen. Daraul wies zumin-
dest Schulelternsprecherin  Beate
Kerberger in ihrer Rede zur Ein-
weihung der Mensa hervor.
«MNachmittagsunterricht haben
sehlieblich auch die Jugendlichen
der Oberstufe, und fiir viele Kinder
der Unter- und Mittelstufe, die bei-

spielsweise am Nachmittag an der
Schule eine Arbeilsgemeinschall
besuchen, wire dieses Angebot
auch sehr interessant”, so die
Schuleltemsprecherin.

Meben  dem  Max-von-Laue-
Gymnasium gibl es in Koblenz bis-
lang Mensen an den Grundschulen
in Litzel und MNevendorf, an der 5t
Kastor-Grundschule in der All-
stadf, der Freiherr-vom-3Stein-
Grundschule im Ravental, den Re-
alschulen plus auf der Karthause,
dem Asterstein sowile in Litzel
Einheitlich kostet das Gericht 2,50
Euoro fir das erste Kind einer Fa-
milie und 2,25 Euro fiir das zweite.
Ab dem dritten Kind ist das Essen
kostenlos. Die Stadl sponsert es mit
mindestens 1,50 Euro pro Gericht,
wie Schulamtsleiter Josel Hehl auf
Anfrage der RZ mitteilte,

Raumlich gliedert sich die Men-
sa in einen Speiseraum, eine Ki-
che, einen Personalraum sowie
zwel Toilellen, Bildungsministerin
Doris  Ahnen und Oberbiirger-
meister Prof, Dr, Joachim Hof-

Taglich drei Meniis zur Wahl

Van montags bis donnerstags hat
die Mensa des Max-von-Laue-
Gymnasiums gedffnet, An jedem
Tag hat man die Auswahl| zwischen
drei Gerichten. In der nichsten
Weoche sind dies:

Montag: Meni 1; Schweineme
daillon, Kartoffeln und Erbsen.
Menii 2; Ceschnerzeltes, Makkaroni
und Bohnen, Menll 3: Kasetortellini
mit Salat,

Dienstag: Menu 1: Nurnberger
Wiirstel, Kartoffelpiiree, Sauerkraut.

mann-CGottig wiesen in ihren Re-
den auch daraul hin, dass es wich-
tig sei, dass Kinder und Jugendli-
che sich in den Raumen wohlfihi-
ten. ,Und durch diese Mensa wird
die Schule noch mehr zu einem Le-
bensort®, so Holmann-Gatlig, Was
das [Essens ibrigens betrifft, so
scheinen die Koche der Rhein-Mo-
sel-Werkstatt den Geschmack ihres
jungen Publikums getroffen zu ha-
ben, Schiler Mare Wehran lobte es
in seiner Rede in den hochsten Ti-
nen, Vor der Errichtung der Mensa
hatten die Schiiler der Hochbe-
gabtenforderung in der Kantine
der  Aufsichts-  und  Dienstleis-
tungsdirektion gespeist, Das Max-
von-Lave-Gymnasium  hat zurzeil
rund 950 Schiiler,

Mend 2: Hihnchenschnitzel, Mu-
defn und Gurkensalat. Mend 3;
Vegetarische Brapwurst, Karmoffel-
plree, Sauerkraut.

Mittwoch: Menu 1, Schweine-
schnitzel, Spagherttl, Kompott.
Menl 2: Fischstdbchen, Salzkar-
taffeln, Salar, Menil 3¢ Uberbacke-
nes Gemise, Karmaffeln, Salat.
Donnerstag: Mend 1: Bohnenein-
topf. Mend 2: Entenbraten, Kar-
toffelklofe und Rotkohl, Meni 3:
Blumenkohl, Spatzle und Salat.




